Offnungszeiten Uber die Festtage 2025

Montag 22. bis Mittwoch, 24. Dezember 2025
ist das Restaurant Muhli geschlossen

Donnerstag, 25. Dezember 2025 9.00 bis 16.00 geodffnet

Freitag, 26. Dezember 2025 9.00 bis 16.00 geodffnet
Samstag, 27. Dezember 2025  9.00 bis 22.00 geodffnet
Sonntag, 28. Dezember 2025  9.00 bis 16.00 geodffnet

Montag 29. und Dienstag, 30. Dezember 2025
ist das Restaurant Muhli geschlossen

Silvester 2025

ab 18.00 Uhr
Feiern wir mit lhnen den Jahresausklang mit einem
Silvester- Menu und auserlesenen a la carte Gerichten.

Wir wurden uns freuen, Sie bei uns ins neue Jahr
begleiten zu darfen.

VVom Donnerstag, 1. Januar bis und mit Donnerstag, 8. Januar 2026
bleibt das Restaurant Muhli geschlossen.



Salate / Vorspeisen

Carpaccio von unserem Weidekalb
Marinierte Krauterseitlinge
Bergkase- Streifen

~-Muhli -Salat”
Bunter Blattsalat an Mirabellen- Dressing,

Brotcrodtons und Kurbiskernen mit gebratenen

Lama- Filetstreifen in der Schussel serviert.

~.Buuresalat”

Verschiedene Blattsalate mit gebratenem
Speck vom Alpschwein und Brotcroatons
in der Schussel serviert.

Bunter Blattsalat
Gemischter Salat

Knuspriges Knoblauchbrot aus dem Muhliofen
(auch als gluschtige Beilage zu unseren Salaten)

Panzerotti“ unsere feine Hausspezialitat.
Mit Frischkase, Spinat und Krautern gefullte
Pfannkuchen an Tomatensauce

im Ofen gratiniert

Suppen

Selbstgemachte Kraftbrdhe mit Fladli

Kurbiscremesuppe mit
Rohschinken- Chips

Fr. 18.50

Fr. 16.50

Fr. 14.50

Fr. 10.50

Fr. 11.50

Fr. 8.50

Fr. 13.50

Fr. 10.50

Fr. 10.50



Fleisch vom eigenen Bauernhof dem

~Schnuckenhof”
bei uns im Restaurant Muhli Matzingen

An der Ristenbuhlstrasse in Matzingen bewirtschaften wir neben dem
Restaurant Muhli einen kleinen Landwirtschaftsbetrieb mit ca. 7 ha.
Dort ztGchten wir far Sie mit viel Liebe und Herz,

Pinzgauer- Rinder, Weidekalber, Lamas und Schnuckenhof- Ldmmer.
Was mit 3 Heidschnucken 1998 begann, ist zu einem wichtigen
Betriebszweig geworden.

Somit kdnnen wir Ihnen das ganze Jahr gesundes Fleisch von glucklichen
Tieren von unserem Bauernhof anbieten.

5

...daftr steht Fleisch von unserem Bauerhof

- wir personlich pflegen, futtern und begleiten unsere Tiere, von der Geburt
bis zum Fleischgericht auf Inrem Teller
- natdrliche, artgerechte und tierfreundliche Haltung
- unsere Pinzgauer- Rinder, Weidekalber, Lamas und Schnuckenhof- Lammer
fattern wir nur mit Gras, Heu und Silage
- sie verbringen den ganzen Sommer, wenn es die Witterung zulasst
auf der Weide in der Region Matzingen
- im Winter sind unsere Tiere im Freilaufstall in der Tiefstreu mit viel
Stroh
- kurzer stressfreier Transport zum Kleinschlachthof durch uns nach
Pfyn.
- Professionelle Schlachtung im Kleinschlachthof in Pfyn durch
Urs Ankele aus Frauenfeld zerlegt.
- bei uns ist Fleisch nicht nur eine Ware, denn wir betreuen und
erfreuen uns an unseren Tieren 365 Tage im Jahr

@S
Wir produzieren fur Sie Fleisch mit viel @und Leidenschaft



Hauptgerichte mit
Fleischspezialitaten von unserem
Bauernhof dem Schnuckenhof

Zartes Ruckensteak von unserem Weidekalb Fr. 48.50
Gebratene Krauterseitlinge

Cognacrahmsauce

Gebackene Kartoffelkrapfen

Bunte Gemusegarnitur

Geschmorter Braten vom Pinzgauer- Rind Fr. 38.50
Getrocknete Apfel und Haselnusse
Kraftige Rotweinsauce
Selbstgemachte Spatzli
Bunte Gemusegarnitur
kieine Portion Fr.33.50

Saftiges Ruckenfilet Schnuckenhof- Lamm Fr.44.50
Pistazienkruste und kraftige Rotweinsauce
Gebackene Kartoffelkrapfen
Bunte Gemusegarnitur
kleine Portion Fr.39.50

Saftiges Ragout von unserem Pinzgauer- Rind Fr. 38.50
Kérnige Senfrahmsauce
Selbstgemachte Spatzli
Bunte Gemusegarnitur
kileine Portion Fr.33.50

Gebratener Burger von unseren Lamas Fr. 35.50
Uberbacken mit Bergkase und Alpschweinspeck

Randen Ketchup

Ostschwiizer Frites

Bunte Gemusegarnitur

ARG
Wir produzieren far Sie Fleisch mit viel @und Leidenschaft.



Unsere Klassiker

Geschnetzeltes von unserem Pinzgauer- Rind
Zuarcher Art
Knusprige Rosti

kieine Portion

Zarte Schnitzel von unserem Weidekalb
Champignonrahmsauce
Butternudeln

kleine Portion

Matzinger- Schnitzel
(Paniertes Schnitzel vom Pinzgauer- Rind gefullt mit
Mostbrockli und Emmentaler- Kase)

Ostschwiizer Frites
Bunte Gemusegarnitur

Panierte Schweinsschnitzel ,Muhli”
Ostschwiizer Frites
kleine Portion

Saftiges Schweinssteak mit Krauterbutter
Ostschwiizer Frites

Frisches Tagesgemuse als Beilage

3 Sorten Fr. 8.50

Unser aktueller Vegr- Hit

Selbstgemachte Zopf- Gnocchi gebraten
Karbissauce mit Kernen
Uberbacken mit Parmesan

Fr.37.50

Fr. 32.50

Fr. 39.50

Fr.34.50

Fr.44.50

Fr.22.50

Fr. 19.50

Fr. 30.50

Fr. 25.50



Vegetarische Gerichte

~Panzerotti” eine besondere Hausspezialitat Fr. 24.50
mit Frischkase, Spinat und Krauter gefullte

Pfannkuchen an Tomatenrahmsauce

im Ofen gratiniert

kleine Portion Fr. 20.50
Paniertes Gemuseschnitzel Fr. 20.50
Ostschwiizer Frites
Knoblauchbrot aus dem Muhliofen Fr. 22.50
Salatgarnitur
Bunter Gemuseteller Fr. 25.50

Gebackene Kartoffelkrapfen

Knusprige Rosti Uberbacken mit Fr. 24.50
Raclette- Kase, Tomaten und Spinat

Kalte Gerichte
Wurstsalat garniert Fr. 20.50
Kasesalat garniert Fr.22.50
Waurst- Kasesalat garniert Fr.21.50

Grosser Salatteller Fr. 19.50



Dessertkarte

Appenzeller Biberfladenparfait mit
Rahmlikor

Schokoladen- Muffin aus dem Muhliofen mit
Selbstgemachtem Mirabellen- Parfait

Hausgemachter Apfel- Quarkstrudel mit
Vanilleglace

Selbstgemachtes Caramelkopfli mit Rahm

Luftiges Schokoladenmousse mit Rahm

Frischer Fruchtsalat mit Vanilleglace und
geschlagenem Rahm

Kleines Tagesdessert
mit Kaffee oder einem Espresso
Fr. 9.50

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

14.50

15.50

15.50

11.50

14.50

16.50



